PER LLEPAR-SE ELS DITS - PARA CHUPARSE LOS DEDOS
IT'S FINGER LICKING GOOD

Galetes 7 Portes
Galletas 7 Portes
7 Portes cookies

5,00 €

Sorbet de llimona
Sorbete de limén
Lemon sorbet

4,50€

Suc de taronja natural acabat d'esprémer
Zumo de naranja natural recién exprimido
Freshly squeezed orange juice

550€

Mini Crema catalana
Mini Crema catalana
Mini Catalan créme brilée

3,50€

Flam amb nata
Flan con nata
Flan caramel with cream

6,50 €

Mousse de xocolata
Mousse de chocolate
Chocolate mousse

6,50 €

Pastis de xocolata, Sacher torte
Tarta de chocolate, Sacher torte
Chocolate tarte, Sacher torte

7,20€

Nyaps de xocolata i avellana amb nata muntada
Nyaps de chocolate y avellana con nata montada
Chocolate and hazelnut nyaps with whipped cream

5,00 €

Acompanya les postres - Acompana los postres - Pair your dessert with

Malvasia Robert de Sitges
Vidolg, vino dulce, dessert wine

La Barra del 7 Portes presenta una seleccio dels plats més
emblematics del reconegut Restaurant 7 Portes en un format
reduit, perfecte per a gaudir de forma relaxada i compartir amb
amics.

La Barra del 7 Portes presenta una seleccién de los platos mas
emblematicos del reconocido Restaurant 7 Portes en un formato
reducido, perfecto para disfrutar de forma relajada y compartir
con amigos.

La Barra del 7 Portes presents a selection of the most
emblematic dishes from the renowned Restaurant 7 Portes in a
small format, perfect to enjoy in a relaxed way and share with
friends.

450€
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APERITIU - APERITIVO - APPETIZER

Ostra 6,00 € OQlives verdes 350¢€
Ostra Aceitunas verdes
Oyster Green olives

PER CONTINUAR - PARA CONTINUAR - TO CONTINUE

Unitat Racié

Fuet 550 €* Anxoves 7 Portes 4,20 €* 15,50 €*
Fuet Anchoas 7 Portes
Fuet 7 Portes anchovies

*Servit amb pa de coca amb tomaquet - Servido con pan de coca con tomate - Served with catalan flat bread spread with tomato

PER COMENCAR - PARA EMPEZAR - TO START

Unitat Racié
Pernil ibéric de gla amb pa de coca amb tomaquet 16,50 €
Jamoén ibérico de bellota con pan de coca con tomate
Bellota iberian ham with catalan flat bread spread with fresh tomato

Ensaladilla russa 800€
Ensaladilla rusa
Russian salad

Escalivada 850€
Escalivada
Escalivada, roasted vegetables with extra virgin oil

Croquetes 7 Portes 360€ 1350¢€
Croquetas 7 Portes
7 Portes croquettes

Croquetes crocants de pernil iberic de gla 420€ 14,80¢€
Croquetas crocantes de jamon ibérico de bellota
Iberian ham crispy croquette (unit)

Croquetes de bacalla 4,50€ 15,00€
Croquetas de bacalao
Cod croquettes

Calamars a la romana amb maionesa i romesco 9,90 €
Calamares a la romana con salsa mayonesa y romesco
Squid rings in batter with mayonnaise and romesco sauce

Llagostins cuits acompanyats de salsa maionesa i romesco 11,50 €
Langostinos cocidos acomparados de salsa mayonesa y romesco
Prawns with mayonnaise and romesco sauce

Amanida de llagostins sobre un llit de tomaquet natural picat 900€
Ensalada de langostinos con tomate natural picado
Prawn salad on a bed of minced natural tomato

Unitat Racié

Canelons 7 Portes 6,00€ 1550€
Canelones 7 Portes
7 Portes cannelloni

Canelons trufats de Festa Major 6,50€ 16,50€
Canelones trufados de Fiesta Mayor
Festa Major cannelloni with truffles

Canelons vegetals 580€ 15,00€
Canelones vegetales
Vegetable cannelloni

Paella Parellada de peix 12,90 €/pers
Paella Parellada de pescado (min. 2 pers)
Fish Parellada Paella

Paella Parellada mixta 12,50 €/pers

Paella Parellada mixta (min. 2 pers.)
Mixed Paella Parellada

Paella de verdures 12,00 €/pers
Paella de verduras (min. 2 pers.)
Vegetable Paella Rice dish cooked

Arr0s negre 10,50 €/pers
Arroz negro (min. 2 pers.)
Squid ink rice

Arros de conill lleugerament picant amb olives de Kalamata 12,90 €/pers

Arroz de conejo ligeramente picante con aceitunas Kalamata (min. 2 pers.)
Mild spicy rice with rabbit and Kalamata olives

Fideua amb allioli 10,50 €/pers
Fideua con alioli (min. 2 pers.)
Fideua with alioli sauce

Bacalla a la muselina d'alls de la Sra. Carme 16,80 €
Bacalao a la muselina de ajos de la Sra. Carme
Sra. Carme’s cod with alioli mousseline

Tartar de tonyina fresca amb alvocat 13,90 €
Tartar de atun fresco con aguacate
Fresh tuna tartare with avocado

Steak tartar tallat a ma lleugerament al xerés 14,50 €
Steak tartar cortado a mano ligeramente al jerez
Hand-cut steak tartar with a hint of sherry

Xato lleuger 900€
Xaté ligero

Xatd

Musclos i escopinyes a la planxa 12,00 €

Mejillones y berberechos a la plancha
Grilled mussels and cockles

Escalopa de vedella amb patates fregides 18,90 €
Escalopa de ternera con patatas fritas
Escalope of beef with french fries

Cassoleta de musclos al vapor amb Illimona i vi blanc 920€
Cazuelita de mejillones al vapor con limén y vino blanco
Small casserole dish of steamed mussels in lemon and white wine

Costelletes de xai amb patates fregides 19,90 €
Costillitas de cordero con patatas fritas
Lamb chops with french fries

Cassoleta de musclos a la marinera 950 €
Cazuelita de mejillones a la marinera
Small casserole dish of mussels with marinera sauce

Disposem d'informacié sobre els al-lergens de la nostra carta si ho desitja. Si us plau, comuniqui les seves
peticions al nostre equip.

Disponemos de informacion de los alérgenos de nuestra carta si lo desea. Rogamos comunique sus peticiones a

nuestro equipo.

We have information about allergens in our menu if you desire. Please communicate your requests to our team.
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DE TEMPORADA - DE TEMPORADA - OF THE SEASON ?

Sopa de galets tradicional 10,50 €
Sopa de galets tradicional
Traditional galets (pasta-shell) soup

Mini crema calenta de llagosta 12,00 €
Mini crema caliente de langosta
Mini hot lobster's cream

Carxofes a la planxa amb pernil ibéric de gla 18,50 €
Alcachofas a la plancha con jamoén ibérico de bellota
Grilled artichokes with crispy Iberian bellota ham

Ous ferrats amb patates fregides i pernil ibéric de gla 15,00 €
Huevos fritos con patatas fritas y jamon ibérico de bellota
Fried eggs with french fries and iberian bellota ham

PER ACOMPANYAR - PARA ACOMPANAR - TO ACCOMPANY

Pa de coca amb tomaquet 3,00€
Pan de coca con tomate
Catalan flat bread spread with fresh tomato

Pebrots de Padron 530€
Pimientos de Padron

Padron peppers

Bol de patates fregides 3,90 €

Bol de patatas fritas
Bowl of chips

SALSES - SALSAS - SAUCES

Maionesa 1,00 € Allioli 2,00 € Salsaromesco 2,00 €
Mayonesa Alioli Salsa romesco
Mayonnaise Alioli sauce Romesco sauce
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El nostre equip els desitja una molt
agradable estada.

Nuestro equipo les desea una muy
agradable estancia.

Our team wishes you a very
pleasant stay.

Els nostres plats son artesans i estan elaborats ’(
pel nostre equip de cuina.

Nuestros platos son artesanos y estan

elaborados por nuestro equipo de cocina.

Our dishes are artisanal and prepared by our

kitchen team.

IVA INCLOS - IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED



